Speiseplan

CATERING

Datum Vollkost Vegetarisch
Griechischer Hackfleischeintopf mit Reisnudeln Griechischer Gemuseeintopf mit Reisnudeln
Montag Obst Obst
20,23,28 20,23,28
Rigatoni an einer Kasesolde, dazu Karottensalat Rigatoni an einer Kasesol3e, dazu Karottensalat
Dienstag Quark mit Zimt Quark mit Zimt
1,2,9,20,23,26 1,2,9,20,23,26
Paniertes Schnitzel an einer Rahmsolde, dazu Spatzle |Vegetarischer Schnitzel an einer Rahmsol3e, dazu Spatzle
Mittwoch und Salat und Salat
Vanillepudding Vanillepudding
20,23,26 20,23,26
Tomatensuppe Tomatensuppe
Donnerstag | Pfannkuchen mit Apfelmus Pfannkuchen mit Apfelmus
20,23,26,2 20,23,26,2
Gemuseeintopf, dazu ein Brotchen Gemuseeintopf, dazu ein Brotchen
Freitag Kuchen Kuchen

1,4,9,20,23,26

1,4,9,20,23,26

Anderungen vorbehalten.
Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene sind in der Legende einsehbar und sind vor Ort zur Kennzeichnung sichtbar aufzubewahren.




