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Datum:  22.07-26.07.2019

	Montag
	Dienstag
	Mittwoch
	Donnerstag
	Freitag

	Käsespätzle
dazu Tomatensoße
Salat

Obst



Enthält:
Gluten, Milch, Senf, Sellerie, Ei

	Karottensuppe
Kaiserschmarren
mit Rosinen
dazu Zimt und Zucker
Apfelkompott



Enthält:
Milch, Gluten, Ei, Sellerie, Sulphit
	Griechischer
Hackfleischtopf
mit  Reisnudeln
Salat

Himbeerquark


Enthält:
Gluten, Ei, Milch, Senf
	Schweinebraten
Kohlrabi
dazu Klöße


Kirschjoghurt
Musli: Putenbraten

Enthält:
Milch, Gluten, Sellerie,
	Grünkernküchle
mit
Kartoffeln
dazu einen Kräuterdip

Eis


Enthält:
Gluten, Milch, Ei, Senf, Sellerie

	Vegetarisch
Käsespätzle
dazu Tomatensoße
Salat
Obst


Enthält:
Gluten, Milch, Senf, Sellerie
	Vegetarisch
Karottensuppe
Kaiserschmarren
mit Rosinen
dazu Zimt und Zucker
Apfelkompott

Enthält:
Milch, Gluten, Ei, Sellerie,
	Vegetarisch
Griechischer Gemüsetopf
Reisnudeln
Salat
Himbeerquark


Enthält:
Gluten, Ei, Milch, Soja
	Vegetarisch
 Gemüsebraten
Kohlrabi
dazu Klöße

Kirschjoghurt

Enthält:
Milch, Gluten,  Sellerie,
	Vegetarisch:
Grünkernküchle
mit
Kartoffeln
dazu einen Kräuterdip

Eis
Enthält:
Gluten, Milch, Ei, Senf, Sellerie




[bookmark: _GoBack]Gesetzl. zugel. Zusatzstoffe: 1. Phosphat, 2. Geschmacksverstärker, 3. Farbstoffe, 4. Konservierungsmittel, 5. Antioxidationsmittel, 6. geschwefelt, 7. gewachst, 8.geschwärzt, 9. mit einer Zuckerart und Süßungsmittel

Alle unserer Speisen können in Kontakt mit Allergenen kommen.
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Da steckt mehr drin!




