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Datum: 06.05 - 10.05.2019

	Montag
	Dienstag
	Mittwoch
	Donnerstag
	Freitag

	
Fischfrikadelle
Nudelsalat
Remoulade
Obst



Enthält:
Fisch, Gluten, Milch, Senf, Ei

	
Panierte Hähnchenbrust
Kartoffelgratin
Kaisergemüse
Rhabarber Quark


Enthält:
Gluten, Milch,Sellerie
	
Griechischer Hackfleischeintopf
mit Reisnudeln
Salat
Obstsalat

Enthält:
Senf, Gluten, Milch
	
Gemüsesuppe
Reisküchel mit
Kompott



Enthält:
Milch, Gluten, Ei, Sellerie
	
Spaghetti
Tomatensoße
Parmesan
Salat
Birne - Helene

Enthält:
Gluten, Milch, Senf

	Vegetarisch

Gemüsefrikadelle
Nudelsalat
Remoulade
Obst


Enthält:
Gluten, Milch, Senf, Ei

	Vegetarisch

Brokkoli – Nuss – Ecken 2
Kartoffelgratin
Kaisergemüse
Rhabarber Quark


Enthält:
Gluten, Milch, Sellerie, Soja, Schalenfrüchte
	Vegetarisch

Griechischer Gemüseeintopf
mit Reisnudeln
Salat
Obstsalat

Enthält:
Senf, Gluten, Milch
	Vegetarisch

Gemüsesuppe
Reisküchle mit
Kompott


Enthält:
Milch, Gluten, Ei, Sellerie
	Vegetarisch

Spaghetti
Tomatensoße
Parmesan
Salat
Birne - Helene

Enthält:
Gluten, Milch, Senf




Gesetzl. zugel. Zusatzstoffe: 1 Phosphat, 2 Geschmacksverstärker, 3 Farbstoffe, 4)Konservierungsmittel 5. Antioxitationsmittel, 6. geschwefell, 7. gewachst,, 8.geschwärzt, 9 mit einer.Zuckerart und Süßungsmittel

Alle unserer Speisen können in Kontakt mit Allergenen kommen.
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Da steckt mehr drin!




